
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Savour Swiss specialities 

at the famous Swiss Chuchi  

restaurant and enjoy a 

good night’s sleep at the 
charming Hotel Adler, a 

unique three-star-superior 

hotel in the middle of 

Zurich’s old town. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



เรยีนแขกผูม้เีกยีรต ิ

Dear guests 

 

เรายนิดทีีไ่ดเ้สริฟ์เมนูพเิศษจากรายการทีเ่ป็นเอกลกัษณข์องเราใหก้บัท่าน 

ส าหรบัครวัของเรา เราใหค้วามส าคญักบัการคดัเลอืกวตัถุดบิจากผูจ้ดัจ าหน่ายในสวติเซอรแ์ลนด  ์

โดยหากเป็นไปได ้เราจะเลอืกจากเมอืงซรูกิและพืน้ทีใ่กลเ้คยีง 
เพือ่ใหม้ัน่ใจในคุณภาพและความสดใหม่ 

 

หากตอ้งการขอ้มูลเกีย่วกบัส่วนผสมในอาหารของเรา 

ซึง่อาจกอ่ใหเ้กดิอาการแพห้รอืการไม่ทนต่ออาหารบางชนิด 

กรุณาสอบถามพนักงานบรกิารของเราเพือ่รบัเมนูขอ้มูลสารกอ่ภูมแิพแ้บบละเอยีด 

(Allergy Card)  

 

เนือ้สตัวข์องเรามาจากประเทศต่อไปนี:้ 

เนือ้ววั เนือ้หม ูและเนือ้ลูกววั มาจากสวติเซอรแ์ลนด;์ 

เนือ้ไก ่(Poulet) มาจากฮงัการ ี

 

ปลาของเรามาจากประเทศต่อไปนี:้ 

แซลมอน: เลีย้งจากนอรเ์วย ์/ ปลาเทราต:์ เลีย้งจากอติาล ี/  

ปลาเพริช์ (Egli): จบัจากธรรมชาต ิเยอรมนี (FA027/04/05)  

 

ขนมปังและเบเกอร ีข่องเรามาจากสวติเซอรแ์ลนด ์

 

ราคาทัง้หมดรวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 

สามารถช าระเป็นเงนิยูโรได ้โดยใชอ้ตัราแลกเปลีย่นประจ าวนั 

และคดิค่าคอมมชิช ัน่เพิม่ 3% 

 

We are pleased to serve a unique selection of Swiss specialities 

from our kitchen. When sourcing our ingredients, we favour Swiss 

suppliers, predominantly from around the local Zurich region.  

 

Please ask our service staff for the detailed allergy menu about any 

ingredients in our dishes that may trigger allergies or intolerances. 

 

Our beef, pork and veal are sourced in Switzerland and our chicken 

comes from Hungary. 

 

We source farmed fish; our farmed salmon comes from Norway 

breed, our trout from Italy breed and our perch from Germany wild  

catch fish (FA027/04/05).  

 

Bread and pastries come from Switzerland. 

 

All prices include VAT. Payment in EUR is possible, the daily  

exchange rate will be used + 3% commission



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 อาหารเรยีกน ้าย่อย – Starters  
 

 

 

สลดัผกัใบรวม ราดน ้าสลดัของทางรา้นหรอืซอสบลัซามกิ 

Crispy leafy salad with house dressing or balsamic dressing 
10.50 

   

 

สลดัผกัรวม ราดน ้าสลดัของทางรา้นหรอืซอสบลัซามกิ 

Mixed leafy salad with house or balsamic dressing 
12.50 

   

 

คาปูนส ์(Capuns) ในซอสครมีและอบชสี 

Capun gratin in a creamy cheese sauce 

 

Capuns are traditional dumplings from the canton of 

Grisons, Switzerland. Spaetzli dough are wrapped in chard 

leaves, before being cooked and served in a traditional 

sauce. 

 

+ เบคอน – Bacon 

 

17.50 

 

 

 

 
 

2.50 

   

 

จานรวมเนือ้แหง้แบบดัง้เดมิจากแถบกรซิอนส ์(หัน่บาง): 
เนือ้บนึดเ์นอรเ์ฟลยช์ แฮมดบิ เบคอนดบิ และไสก้รอกดบิ 

A selection of finely sliced traditional Swiss cured meats 

½ ที ่
17.50 

 

1 ที ่
26.50 

  

  

 



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

หอยทากอบเนยสมุนไพร 
Snails served in herb butter 

6 pcs  

12.50 

 

12 pcs 

21.50 

 

   

 

ขนมปังกระเทยีมโฮมเมด 

Homemade garlic bread 
9.50  

   

 

ซปุมนัฝร ัง่ชสี 

Potato and cheese soup 
13.50 

   

 

ซปุหวัหอมพรอ้มแผ่นพฟัเพสตรีปิ้ดหนา้ 

Onion soup covered with a layer of puff pastry  
15.50 

   

 

 

 

 



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

 มงัสวริตั ิ– Vegetarian 

 
 

 

พซิโซคเคร ี(Pizzoccheri) เสน้บคัวตีแบบดัง้เดมิ 

Traditional Pizzoccheri buckwheat pasta with vegetables 

and cheese 

24.50 

 

   

 

จานผกัรวมกบัเนยสมุนไพร 
(สามารถเพิม่เตา้หูไ้ดต้ามตอ้งการ) 

Medley of vegetables with herb butter, served with tofu if 

desired 

22.50 

   

 

แกงกะหรีเ่ตา้หูก้บัผกัสด เสริฟ์พรอ้มขา้วเป็นวง 
Tofu curry with fresh vegetables served in a rice ring 

 

24.50 

 

   

 

แอลเพลอรม์ากาโรเนน (Ä lplermagronen) 

มกักะโรนีแบบสวสิในซอสครมีเขม้ขน้กบัมนัฝร ัง่และชสี 

โรยหอมทอด เสริฟ์แอปเปิลซอสแยกต่างหาก 

Traditional Swiss macaroni in a cream sauce with potatoes 

and cheese, garnished with fried onions and served with an 

apple puree 

 

+ เบคอน – Bacon 

 

25.50 

 

 

 

 

 

5.00  

   



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

ผดัสแปตซล์ ี(Sp ätzli) โฮมเมดกบัผกัสด 

เตมิครมีเล็กนอ้ยและชสี 

Homemade spaetzli gratin with fresh vegetables, served 

with a dash of cream cheese and cheese 

 

+ เบคอน – Bacon 

 

25.50 

 

 

 

5.00  

   

 

โรสต ี(R östi) โฮมเมดพรอ้มชสีราคเล็ต 

Traditional home-made roesti with Raclette cheese 

 

+ สบัปะรด – Pineapple 

+ มะเขอืเทศ – Tomato 

+ ไข่ดาว – Fried eggs 

 

26.50 

 
4.50  

4.50  

7.50 

 

 

 ปลา – Fish 

 
 

 

แซลมอนกบัซอสครมีเลมอน 

เสริฟ์พรอ้มมนัฝร ัง่ตม้และผกัโขม 

Salmon with lemon cream sauce,  

boiled potatoes and spinach 

36.50  

 

  



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 เนือ้สตัว ์– Meat 

 

 

 

อกไกย่ดัไสผ้กัโขมและครมีชสี เสริฟ์พรอ้มซอสสนี ้าตาล 

Chicken breast stuffed with cream cheese and spinach 

served with brown sauce 

 

*พรอ้มเครือ่งเคยีงทีเ่ลอืกได ้1 อย่าง 
With one choice of side dish 

37.50 

   

 

ไกผ่ดัซอสแกงกะหรีแ่บบ “Riz Casimir ” พรอ้มผลไม ้

เสริฟ์พรอ้มขา้วเป็นวง 
Chicken ragout with curry sauce and fruits served on a rice 

ring 

37.50 

   

 

สเตก๊เนือ้ววัเอนเทรคอตย่างกบัเนยสมนุไพร (200 กรมั) 

Grilled beef entrecôte with herb butter (20 0g)  

 

*พรอ้มเครือ่งเคยีงทีเ่ลอืกได ้1 อย่าง 
With one choice of side dish 

46.50  

   

 

ไสก้รอกย่างหมูหรอืลูกววั พรอ้มซอสหวัหอม 

Pork or veal sausage in an onion sauce 

 

*พรอ้มเครือ่งเคยีงทีเ่ลอืกได ้1 อย่าง 
With one choice of side dish 

28.50 

   



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

ชเนิทเซลิเนือ้ลูกววักบัสลดัแตงกวา 

Breaded veal escalope with cucumber salad on the side 

 

*พรอ้มเครือ่งเคยีงทีเ่ลอืกได ้1 อย่าง 
With one choice of side dish 

44.50  

   

 

ตบัลูกววัผดัเนยสไตลเ์วเนเชยีน 

Cal f’s liver sautéed in butter Venetian style 

 

*พรอ้มเครือ่งเคยีงทีเ่ลอืกได ้1 อย่าง 
With one choice of side dish 

38.50 

   

 

เนือ้ลกูววัหัน่ชิน้แบบซรูกิในซอสครมีเห็ด 

Zurich -style veal fricassée in a mushroom cream sauce 

 

*พรอ้มเครือ่งเคยีงทีเ่ลอืกได ้1 อย่าง 
With one choice of side dish 

44.50  

   

 

ไหล่เนือ้ววัตุ๋นในซอสสนี า้ตาล 

Braised beef shoulder roast in brown sauce 

 

*พรอ้มเครือ่งเคยีงทีเ่ลอืกได ้1 อย่าง 
With one choice of side dish 

39.50 

* 

เลอืกเคร ือ่งเคยีงได ้1 อย่าง: ผกั, เฟรนชฟ์รายส,์ โรสต,ี ขา้ว, พาสตา้/ เสน้, โครเกตโ์รสต,ี มนัฝร ัง่ตม้ หรอืสแปตซล์โีฮมเมด 

With one choice of side dish: vegetables, French fries, hash brown, rice, pasta, roesti croquettes, boiled potatoes or 

home-made spaetzli 



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

 

 

 

 ฟองดวูช์สี – Cheese fondue 

 

 

 

ตามค าขอ – Optional  

 

ขนมปังปลอดกลูเตน 1 ที ่          3.00  

Portion glutenfree bread 

 

ตามค าขอ เราสามารถเสริฟ์ฟองดู 

วช์สีของเราแบบไม่มแีอล 

กอฮอลห์รอืมแีอลกอฮอลเ์พยีงเล็กน้อย 

On request we serve our cheese fondue 
without or with little alcohol 

 

Adler ฟองดูวส์ตูรพเิศษดว้ยชสีทีบ่่มมากขึน้, 200 กรมั 

Adler’s special cheese fondue, made with a mix of aged cheeses, 

white wine, cherry liquor and garlic, 200g  

 

37.50 

 

ฟองดูวว์อดลนัดแ์บบดัง้เดมิ (Waadtl änder), 200 กรมั 

Traditional Vaudois fondue, made with four cheeses, white wine, 

cherry liquor and garlic, 200g  

 

34.50 

ฟองดูวม์วต-ีมวต ี(Moiti é-Moiti é), 200 กรมั 

“Half-half Fondue”, made with only two cheeses, the most 
famous Gruyère and Vacherin cheese from Fribourg, white wine, 

cherry liquor and garlic, 200g  

 

34.50 

 ฟองดูวพ์รอ้มแฮมและเห็ดแชมปิญอง, 200 กรมั 

Cheese fondue with ham, mushrooms, white wine, cherry liquor 

and garlic, 200g  

 

38.50 

ฟองดูวพ์รอ้มเห็ดมอเรล, 200 กรมั 

Cheese fondue with morel mushrooms, white wine, cherry 

liquor and garlic, 200g  

 

39.50 

ฟองดูวพ์รอ้มทรฟัเฟิลด า, 200 กรมั 

Cheese fondue with black truffle, white wine,  

cherry liquor and garlic, 200g  

 

44.50 

 

เครือ่งเคยีง – Side dishes  

มนัฝร ัง่น่ึง                                          7.50 

Steamed potatoes  

ผกัน่ึงรวม                                          7.50 

Mixed steamed vegetables  

ผลไมส้ดรวม                                    7.50 

Mixed fresh fruit 

หอมเล็ก, ขา้วโพดอ่อน,                 6.50  

แตงกวาดอง  

Silverskin onions, baby corn,  

pickled gherkins 

ไก่ห ัน่เต๋า, 150g                             16.00  

Roasted chunks of chicken 

เนื้อววัห ัน่เต๋า, 130g                      18.50 

Roasted chunks of beef 

ไสก้รอกหมูหรอื 

ไสก้รอกลูกววั                                16.00  

Porc or veal sausage 

 

 

 

Gentlemen’s original ฟองดูวช์สี 

ใส่วสิกีซ้งิเกลิมอลตส์วสิเล็กนอ้ย, 200 กรมั 

Cheese fondue with a shot of Swiss single malt whiskey, 200g  

 

42.50 

Lady ฟองดูว ์พรอ้มโปรเซก็โกและเครือ่งเคยีงลูกแพร,์ 200 กรมั 

Cheese fondue with Prosecco, cherry liquor and garlic, garnished 

with pears on the side, 200g 

 

35.50 

Herren ฟองดูว ์พรอ้มพรกิไทยเขยีวและมสัตารด์, 200 กรมั 

Cheese fondue with green pepper, mustard, white wine, cherry 

liquor and garlic, 200g  

 

36.50 

Bauern ฟองดวู ์พรอ้มเบคอนและเหลา้พลมั (Pfl ümli), 200 

กรมั 

Cheese fondue with bacon, plum liquor, white wine and garlic 

 

36.50 

Rudolf -Koller ฟองดูว ์พรอ้มชสีชาบซเิกอร ์(Schabziger)  

Cheese fondue made with our traditional mix of cheeses, with 

glarner fenugreek cheese, white wine, cherry liquor and garlic 

34.50 



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

 Raclette  – Raclette 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เครือ่งเคยีง – Side dishes  

แต่ละทีเ่สริฟ์พรอ้มลูกแพร ์มะเขอืเทศ เห็ด 

คอรนิ์ชง (แตงกวาดอง) ขา้วโพดอ่อน 

หอมเล็ก และมนัฝร ัง่ราคเล็ต  

Each portion includes pears, tomatoes, 
mushrooms, pickled gherkins, baby corn, 
silverskin onions and baby potatoes.  

 

ราเคล็ตตต์กแต่ง, 180g 

Raclette cheese garnished, 180g  

34.50 

 

ราคเล็ตพรอ้มชสีรมควนัทอ้งถิน่จากซรูกิโอเบอรล์นัด ์

(มเีฉพาะฤดูหนาวเท่าน้ัน), 180 กรมั 

With local smoked Raclette cheese (available during winter 

season only), 180g  

 

35.50 

ราคเล็ตพรอ้มชสีพรกิ (Chili) ทอ้งถิน่จากซรูกิโอเบอรล์นัด ์

(มเีฉพาะฤดูหนาวเท่าน้ัน), 180 กรมั 

With local chili Raclette cheese (available during winter season 

only), 180g  

 

35.50 

  

Extras – Extras  
 

 

+ เพิม่ชสีราคเล็ตธรรมดาอกี 1 ที,่ 120 กรมั  

+ Portion of additional Raclette cheese, 120g 

12.50 

+ เพิม่เนือ้รวม (เนือ้ววั ลูกววั ไก)่, 120 กรมั  

+ Additional portion of meat variations (beef, veal, chicken), 

120g  

11.50 

+ เพิม่แฮมหรอืเบคอน, 100 กรมั 

+ Additional portion of ham or bacon, 100g  

6.50  

+ เพิม่ไสก้รอกลูกววัขนาดมนิิ, 100 กรมั 

+ Additional portion of mini veal sausage, 100g  

8.50  

  

  

 

 

 

 

 



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

 ฟองดวูเ์นือ้ช ือ่ดงัระดบัโลก 

The world famous meat fondue 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

ฟองดูวบู์รก์ญิยง (Bourguignonne) เนือ้ลูกววั เนือ้ววั 

และไกห่ั่นเตา๋ (200 กรมั) ส าหรบัทอดเอง 
ในน า้มนัรอ้น 

Fondue Bourguignonne; chunks of veal, beef and chicken for you 

to fry in hot oil, 200g  

45.50 

   

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ฟองดูวช์นัีวส ์(Chinoise) เนือ้ววัสไลซบ์าง (200 กรมั) 

ส าหรบัลวก/ ตม้เองในน ้าซปุเนือ้รอ้น 

Fondue Chinoise, thinly sliced beef (200g) for you to cook in a 

beef broth 

 

45.50 

 

 

เครือ่งเคยีง – Side dishes  

เลอืกเคร ือ่งเคยีงได ้1 อย่าง: 

With one choice of side dish: 

 

มนัฝร ัง่ทอดแผ่น (ชปิส)์  – Chips  

ขา้ว – Rice  

เฟรนชฟ์รายส ์– French fries 

 

ฟองดูวเ์นือ้ทุกชนิดเสริฟ์พรอ้มซอส 6 ชนิด (บารบ์คีวิ, กระเทยีม, 

ชมิชิรู,ี ทารท์าร,์ เปรีย้วหวาน และแกงกะหรี)่ พรอ้มหอมเล็ก, 

ขา้วโพดออ่น และแตงกวาดอง 
 

All meat fondues are s erved with a selection of six 
sauces (barbecue, garlic, chimichurri, tartare, sweet & 

sour and curry) as well as Silverskin onions, baby corn, 
pickled gherkin.  

 

+ เพิม่เนือ้สตัวอ์กี 1 ที,่ 130 กรมั 

+ Portion of additional meat, 130g  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

18.50 

 

 

 

 

 

 



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 ขนม – Dessert 
 

 

 

พารเ์ฟตไ์อศครมีท็อบเลอโรน 3 ส ี

Iced Toblerone parfait trio 
14.50 

   

 

ไอซค์อฟฟ่ี Adler พรอ้มไอศกรมีเอสเปรสโซ กาแฟเย็น 

และวปิครมี 

Ice Coffee Adler with espresso ice cream, cold coffee 

and whipped cream 

9.50  

   

 

แอปเปิลสตรูเดลิอุ่น ๆ เสริฟ์พรอ้มซอสวานิลลา 

Warm apple strudel with crème anglaise 
12.50 

   

 

บานาน่าสปลติ พรอ้มไอศกรมีวานิลลาและชอ็กโกแลต 

กลว้ย ซอสชอ็กโกแลต และอลัมอนดส์ไลซ ์

Banana split with vanilla and chocolate ice cream,  

fresh bananas and chocolate sauce & almond flakes 

12.50 

   



เราขอแจง้ใหท้ราบว่าตอ้งสั่งอาหารจานหลกัหน่ึงจานต่อท่าน 

We kindly inform you that one main dish per person must be ordered. 

ราคาสนิคา้ทัง้หมดเป็นสกุลเงินฟรงักส์วสิ รวมภาษีมูลค่าเพิม่แลว้ 
Prices in CHF incl. VAT  

 

คาราเมลค็อพฟ์์ล ีโฮมเมด พรอ้มครมี 

Home-made caramel cream flan with whipped cream 
10.50 

   

 

เมอแรงคพ์รอ้มไอศกรมีวานิลลาและสตรอวเ์บอรร์ ี
Meringue with vanilla and strawberry ice cream 

9.50  

   

 

พุดดิง้ครมีแอปเปิลสไตลเ์อมเมนทาล พรอ้มวปิครมี 

Emmental -style apple cream pudding 

with whipped cream 

9.50  

   

 

Coupe Maison พรอ้มสลดัผลไมส้ดท าเอง 
ไอศกรมีวานิลลาและสตรอวเ์บอรร์ ีและวปิครมี 

Coupe Maison with home-made fresh fruit salad, vanilla 

and strawberry ice cream 

11.50 

   

 

 

 


